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7.

Zatgcznik nr 1 do ogtoszenia
Opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych podczas
spotkan organizacyjnych w Panstwowym Gospodarstwie Wodnym Wody Polskie
odbywajacych sie w:

Krajowym Zarzadzie Gospodarki Wodnej ( PGW WP KZGW),

Regionalnym Zarzagdzie Gospodarki Wodnej w Warszawie (PGW WP RZGW).

Ustuga cateringowa swiadczona jest na terenie catej Warszawy w szczegolnosci
w siedzibie PGW WP KZGW przy ul. Grzybowskiej 80/82 oraz w siedzibie PGW WP
RZGW przy ul. Zarzecze 13 B, sporadycznie poza Warszawg w budynku znajdujgcym
sie w miejscowosci Debe koto Serocka (do 2 spotkan w okresie realizacji umowy).

. Zamawiajgcy przewiduje nastepujgce ilosci spotkan:

W PGW WP KZGW:
= do okoto 180 spotkah w tym spotkanie wigilijne i wielkanocne w okresie
obowigzywania umowy,
W PGW WP RZGW
= do okoto 25 spotkan w tym, spotkanie wigilijne i wielkanocne w okresie
obowigzywania umowy.

W spotkaniach w PGW WP KZGW uczestniczy od 10 do 100 osob za wyjgtkiem
spotkania wigilijnego i wielkanocnego, w ktoérych uczestniczy okoto 350 osdb.
W spotkaniach w PGW WP RZGW Warszawa uczestniczy od 10 do 30 osob
za wyjatkiem spotkania wigilijnego i wielkanocnego, w ktérych uczestniczy do okoto
130 osbéb oraz spotkania pétrocznego, w ktérym uczestniczy od okoto 100 osdb.
Poza spotkaniami w PGW WP KZGW ustuga cateringowa swiadczona jest codziennie
(od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni swigtecznych) w postaci 5 zestawow
kanapkowych lub safatek.

W ramach realizacji zamowienia Wykonawca zobowigzany jest do:

a) Przygotowywania positkow:

» Do przygotowania positkow nalezy uzy¢ produktow spetniajgcych normy
jakosciowe
dla produktow spozywczych, produkty zywnosciowe winny by¢ Swieze, potrawy
przyrzagdzane tego samego dnia, co Swiadczenie ustugi, chyba, Zze spotkanie
odbywa sie w godzinach porannych i Zamawiajgcy wyrazi zgode na wczesniejsze
przygotowanie potraw.

» W przypadku produktéw przetworzonych takich jak kawa, herbata, soki itp., winny
one posiada¢ date przydatnosci do spozycia wygasajgcag nie wczesniej niz po 5
miesigcach od terminu realizacji danego zlecenia jednostkowego.

b) Dostarczanie zamowienia positkow

» Zamowione positki nalezy dostarczy¢ w terminie wskazanym przez
Zamawiajacego
w miejsce, w ktérym bedzie odbywato sie dane spotkanie, zgodnie
z wymaganiami sanitarno-epidemiologicznymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.



» Samochody-chtodnie, przeznaczone do transportu zywnosci winny posiadac
decyzje
o dopuszczeniu pojazdu do przewozu artykutéw spozywczych oraz karte kontrolng
pojazdu z dokumentacjg dotyczgcg temperatury i czystosci wydang przez wtasciwy
terenowo dla siedziby Wykonawcy Panstwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny.

» Dostarczenie zamdéwienia winno nastgpi¢ najpozniej 40 minut przed rozpoczeciem
danego spotkania

c) Zapewnienie odpowiedniej obstugi:

» Wszystkie osoby uczestniczace w realizacji zamdwienia, muszg posiadac
ksigzeczki badan do celéw sanitarno-epidemiologicznych oraz orzeczenie
lekarskie o braku przeciwwskazan do wykonywania pracy w kontakcie z zywnos$cig
i czestym kontaktem z ludnoscia.

» llos¢ osbb obstugujgcych dane spotkanie, winna by¢ zapewniona w takiej liczbie,
aby sSwiadczenie ustugi przebiegato sprawnie i bez zbednych opéznien.
Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w trakcie trwania spotkania (min. 1 kelner
na 30 oséb)

» Ubidr oséb obstugujgcych winien by¢ identyczny dla catego zespotu (odpowiednio
dla kobiet i mezczyzn), stosowny do rangi danego spotkania, czysty, schludny
i elegancki.

» Przygotowania uktadu stotéw w sposob uzgodniony z Zamawiajgcym.

d) Zapewnienie odpowiedniej zastawy

» Wykonawca, po zgtoszeniu przez Zamawiajgcego, winien dostosowac
odpowiednig zastawe do rangi spotkania poprzez zapewnienie:

e Zastawy stotowej niezbednej do realizacji imprezy w liczbie adekwatnej do
liczby uczestnikow, rodzaju potraw, rodzaju napojow oraz sposobu serwisu,

o Poprzez zastawe stolowg Zamawiajgcy rozumie m.in.: zastawe stotowg
z materiatu wysokiej jakosci (takiego jak porcelana, porcelit, krysztat, szkto) bez
napiséw; uzyta zastawa winna by¢ czysta i nieuszkodzona. Sztu¢ce winny by¢
wykonane ze stali nierdzewnej. Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn
i sztuécow jednorazowego uzytku (jak np. zastawy z plastiku, tektury i ebonitu,
sztuccow z plastiku i aluminium, chyba, Ze Zamawiajgcy zaznaczy koniecznos$c
podania zastawy jednorazowej),

» Sprzet gastronomiczny, powinien byc¢:

e kompletny tj. nie posiadajgcy zadnych oznak zadrapan, wyszczerbien,
zZniszczen,

e jednolity, tj.: w przypadku porcelany —ten sam ksztatt, wzor, kolor, zdobienia;
pochodzacy z jednego kompletu od jednego producenta; w przypadku szkta
do napojow: jednolity wzér irodzaj szkta, z ktérego zostaty wykonane,
pochodzgcych od jednego producenta,

e w przypadku sztuccow: jeden producent, jednolity wzér, gatunek i zdobienia,

o estetyczny, tj. gustowny, czysty, dobrany do rodzajéw potraw i dan,

o profesjonalny, tj. dostosowany do wymogow obowigzujgcych w gastronomii,
posiadajgcy niezbedne certyfikaty dopuszczajgce jego  uzywanie
w gastronomii.

e Obrusy, serwetki, przywieszki wykorzystywane podczas realizacji ustugi musza
by¢ czyste/wyprane, wyprasowane, kompletne w kolorze biatym, ecru lub innym
do uzgodnienia z Zamawiajgcym.



e W uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy na prawo zazada¢ od
Wykonawcy wymiany wyzej wymienionego sprzetu gastronomicznego.

e) Wymagania dotyczace swiadczenia ustugi:

>

>

>

>

>

>

>

Ustugi cateringowe bedg $wiadczone na najwyzszym poziomie, zgodnie
z postanowieniami umowy i obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa.
Wykonawca zapewni odpowiednig ilos¢ stotdow oraz stolikow koktajlowych jesli
bedzie potrzeba.

Dowé6z positkbw zostanie zapewniony we wskazane przez Zamawiajgcego
miejsce.

Zapewnione zostanie biezgce sprzatanie i uporzadkowanie pomieszczenia
w trakcie i po zakonczeniu danego spotkania.

Wykonawca zapewni porcjowanie positkdw w miejscu swiadczenia ustugi i poda
je w porcjach na osobe lub w formie bufetu (konsumpcja na stojaco lub siedzgco).
Positki nie mogg by¢ przygotowane z produktow typu, instant (np. zupy w proszku,
sosy

w proszku itp.) oraz produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

Wykonawca po zakonczeniu spotkania doprowadzi miejsce swiadczenia ustugi do
stanu sprzed rozpoczecia swiadczenia (w szczegodlnosci odbierze naczynia
i sztuéce oraz inne materiaty bedgce wiasnoscig wykonawcy, wykorzystywane
w trakcie $wiadczenia ustugi). Do obowigzkéw wykonawcy nalezy: odbior
pojemnikow i odpaddéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki
oraz odpady pokonsumpcyjne bedg zbierane po zakohczeniu spotkania.
Wykonawca zobowigzany jest do sprzatniecia pomieszczenia i usuniecia smieci
bezposrednio po zakohczeniu spotkania i przywrocenia sali i zaplecza do stanu
pierwotnego. Czas trwania spotkania zostanie okreslony przez Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest do stosowania sie do uwag i zalecen
Zamawiajacego

w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych, doktadajgc przy tym nalezytej
starannosci wymaganej od profesjonalistéw i zgodnie z zasadami prowadzenia
dziatalnosci gospodarczej tego rodzaju, dbajgc jednoczesnie o estetyke obstugi
oraz serwowanego menu.

Zamawiajgcy kazdorazowo bedzie akceptowat menu na wszystkie positki
zaproponowane przez Wykonawce przekazane najpdzniej na 2 dni przed
spotkaniem Ponadto Wykonawca na prosbe Zamawiajgcego uwzgledni sugestie
zwigzane z modyfikacjg wybranego menu.

Zamawiajgcy wymaga zeby w przypadku organizacji spotkann dwudniowych lub
dtuzszych Wykonawca zapewnit kazdego dnia inne menu.

8. Wymagania dotyczace przygotowania zestawdw:

a)

Na menu przerwy kawowej sktada sie :

» kawy z ekspresu cisnieniowego z dodatkami typu $mietanka lub mleko do kawy
w dzbanuszkach, w przypadku spotkan powyzej 30 oséb Wykonawca musi
zapewni¢ minimalnie 2 ekspresy cisnieniowe.

» herbaty 4 rodzaje (w tym czarna, owocowa, zielona, mietowa ) oraz Swieza
cytryna w plastrach.

» sypki cukier biaty w cukiernicach.

» $wieze owoce sezonowe, (Zamawiajgcy sugeruje owoce sezonowe/lokalne),
filetowane, min. 3 rodzaje, np. pomarancza, winogrono, ananas, sliwka, (1 os.
min. 200 g),



10.

11.

12.

13.

» 100% soki owocowe 3 rodzaje (1 os. / min. 500ml) w dzbankach szklanych,
b) obiad (w formie bufetu) sktadajgcy sie z:

» zupa 2 rodzaje w tym jesli zamowiona jedna zupa wegetarianska/ weganska,

» dania gidwnego na ciepto 2 rodzaje, w tym jedno jarskie (w przypadku uzycia

makaronoéw Zamawiajacy preferuje makarony petnoziarniste),

> satatki lub/ i suréwki 2 rodzaje,

» 2 rodzaje dodatkdéw typu kasza peczak, jaglana, gryczana, ryz petnoziarnisty,

warzywa gotowane, ziemniaki zapiekane.
c) Safatki:
» Satatka ze swiezych warzyw, z dodatkiem miesa, sera lub ryby (1 os/ min. 250-
280 g).
d) Kanapki:
» mix 3 rodzajoéw kanapek na pieczywie jasnym, ciemnym oraz wieloziarnistym
z pastami, mastem, satata/ kietkami, serami, tososiem, itp.) kanapki powinny
sktadac sie z minimum 4 sktadnikdw w tym co najmniej 1 rodzaj bezmiesny.
e) Ciasta:

» ciasta 2 rodzaje (z wytgczeniem ciast drozdzowych) min. 2 kawatki na osobe.
Ustugi sSwiadczone bedg w dni robocze, ti. od poniedziatku do pigtku
oraz sporadycznie w weekendy (okoto 2 razy w ciggu trwania Umowy) . O terminie
i zakresie ustugi Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce nie pdzniej niz 3 dni robocze
przed dniem wykonania ustugi.

W ofercie nalezy uwzgledni¢ stoty i stoliki koktajlowe w iloSci odpowiadajgce;j
organizacji spotkania oraz po zakonczeniu spotkania doprowadzenia miejsca
Swiadczenia ustugi do stanu sprzed rozpoczecia swiadczenia.

Ustuga cateringowa $wiadczona jest na terenie catej Warszawy w szczegolnoSci
w siedzibie Zamawiajgcego przy ul. Grzybowskiej 80/82 oraz przy ul. Zarzecze 13B,
sporadycznie poza Warszawg w miejscowosci Debe koto Serocka.

W przypadku zmiany siedziby PGW WP KZGW w okresie realizacji umowy
Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywac sie w nowej siedzibie znajdujgcej
sie na terenie Warszawy. O zmianie siedziby Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce
w terminie 7 dni kalendarzowych w celu umozliwienia Wykonawcy bezkolizyjnego
Swiadczenia ustug.

Warunki ptatnosci:

Zaptata wynagrodzenia nastgpi przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy
wskazany na fakturze w terminie 21 dni od dnia otrzymania przez Zamawiajgcego
prawidtowo wystawionej faktury.



